®§ RESTAURANT TANGKROEN Q@
KONFIRMATION 2024

VELKOMST
Cava, hyldedrik & snacks

Qj FORRETTER \9

Klassisk tarteletskaller
3 klassisk tarteletskaller m. hjemmelavet og saftigt hons i asparges samt arstidensgrent

Casablanca Familiens rimmet feeresk laks
m. agurk, creme, citrus, spredt og urter - hertil bred fra Mor Anna

Oksecarpaccio
m. pesto, vilde urter, knas samt parmesan - hertil brod fra Mor Anna

e/ HOVEDRETTER \©

Saftig smagfuld unghane
Variation af arstidens grent, smé danske kartofler med urter samt henseskysauce

Kalvefilet

Variation af arstidens grent, smé danske kartofler med urter samt cremet sauce

Tilvalgsmuligheder:
Oksemorbrad - DKK 75,- pr. pets.

Qj DESSERTER \9

Mor Anna's Brownie
Hvid chokolade mousse, knas, baer og iscreme

Vanilje Panna Cotta
Iscreme, knas og friske beer

Kaffe, te og sodt

Arrangementet er inkl. vinmenu, ol, vand og hyldeblomstdrik ad libitum

e/ O

BORNEMENU JUNIORMENU
Bornemenu er geeldende for born under 8 dr: Juniormenu er geeldende for born under 8 dr:
*anbefalet til born under 4 dr

1. servering: 1. servering:
Pankokylling, pommes frites og gnavegront Pankokylling, pommes frit
eller Frikadeller, pommes frites og dip es og gnavegront
2. servering: 2. servering:
Borneis Frikadeller, pommes frites og dip

3. servering:
Borneis

Tilvalgsmulighed: "SKRUB AF MAD"
Kroens lune "Dak Toast"

ZAgte italiensk skinke, ost, 2 slags hjemmelavet pesto pa bred fra Mor Anna
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